ISROY 13 ¥

LABORATORIO CREATIVO 2025

ATTO 1

ACETOSELLA, MANDORLE E MIRTILLI
PISELLI E CAVIALE
“INSALATA ESTIVA"

LATTUGA E GAMBERO VIOLA

CETRIOLO DI MARE IN SALSA VERDE

ZUCCHINE IN FIORE E MANZO CRUDO

PANE, “MIELE” E BURRO SALATO

ATTO 2

AGNOLOTTI DI CONIGLIO, CAROTE E ZENZERO
SPAGHETTI, FICHI, LAVANDA E BASILICO
“PASTA BURRO E PARMIGIANO", CEDRO E POLLINE

ATTO 3

ASTICE E MAIS
ANIMELLA E FIORI DI SAMBUCO

ATTO 4

VERBENA, MELONE E CETRIOLO
ALBICOCCA, MANDORLA, ORIGANO E ACETO BALSAMICO
CLARICE
TORTA DI PESCHE
“IL CARRELLO"

€220
(BEVANDE ESCLUSE)

«L'ERRORE... ELEMENTO INDISPENSABILE AD OGNI CREAZIONE
CHE AMBISCA AD UN SIGNIFICATO PROFONDO. DISTRUGGIAMO E
RICOSTRUIAMO TUTTO OGNI SEI MESI, CON IL SOLO SCOPO DI
MIGLIORARCI. L'ERRORE... BASE PORTANTE DELL'EVOLUZIONE!»

EXECUTIVE CHEF ANDREA ANTONINI



IFROY 13 2

CREATIVE LAB 2025

ACT 1

WOOD SORREL, ALMONDS AND BLUEBERRIES
PEAS AND CAVIAR
“SUMMER SALAD"
LETTUCE AND RED “"PURPLE" PRAWN
SEA CUCUMBER IN GREEN SAUCE
COURGETTE FLOWER AND RAW BEEF

BREAD, "HONEY” AND SALTY BUTTER

ACT 2

AGNOLOTTI RAVIOLI, RABBIT, CARROTS AND GINGER
SPAGHETTI, FIGS, LAVENDER E BASIL
“PASTA BUTTER AND PARMESAN CHEESE"”, CIDER AND POLLEN

ACT 3

LOBSTER AND CORN
SWEETBREAD AND ELDER FLOWER

ACT 4

VERBENA, MELON AND CUCUMBER
APRICOT, ALMOND, ORIGAN AND BALSAMIC VINEGAR
CLARICE
PEACH CAKE
“SWEET CART”

€220
(BEVERAGE NOT INCLUDED)

« THE ERROR... AN ESSENTIAL ELEMENT IN EVERY CREATION

THAT AIMS AT A PROFOUND SIGNIFICANCE. WE DESTROY AND
REBUILD IT EVERY SIX MONTHS, OUR ONLY GOAL IS TO IMPROVE
OURSELVES. THE ERROR... IS THE BASIS OF EVOLUTION!»

EXECUTIVE CHEF ANDREA ANTONINI



